Grill burger z dwoma serami

Sktadniki

130g Butka weganska
200g Mieso black angus

Sos aioli

Szatkowana satata rzymska
Cebula czerwona grillowana
Pomidor malinowy

Plaster sera cheddar
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Plaster sera halloumi
Ketchup

Przygotowanie:

1.

Mieso na burgery powinno by¢ zimne, nie nalezy go przed smazeniem ogrzewac do temperatury
pokojowej.

. Zmieli¢ mieso, uformowac burgery. W formowaniu idealnych grill burgeréw pomoze Ci prasa do
burgerow.

. Grill nagrza¢ do temperatury 250-270 stopni (rozpalamy na najwyzszej klasy weglu drzewnym). Mieso

grillowac po 1-1,5 min z kazdej strony. Pokrywe grilla otwierac tylko, aby przekreci¢ mieso, dzieki
grillowaniu przy zamknietej pokrywie, mieso nabiera delikatnego podwedzanego smaku.

Jesli nie posiadasz w domu grilla, usmaz burgery bezttuszczowo na bardzo dobrze rozgrzanej patelni
grillowej (najlepiej zeliwnej) przez ok. 2 i pdt minuty z kazdej strony (lub piecz w piekarniku w 190
stopniach, na blasze, przez ok. 4 minut z kazdej strony). Tuz przed smazeniem posoli¢ solg morska (ale
tylko z tej strony, na ktorej bedziemy za chwile smazyc, druga strone posoli¢ dopiero na patelni tuz
przed odwréceniem burgera). Po odwrdceniu burgera na patelni, potozy¢ na niego plasterek sera
cheddar i halloumi.

Butki przekroi¢ na potéwki, zarumienic na patelni, grillu lub w piekarniku.

Potowki butki posmarowac aioli, utozy¢ sktadniki wzgledem uznania, a miedzy nimi zgrillowanego
burgera. Przykry¢ drugg potodwka butki, posmarowanej od spodu ketchupem i docisngc.

. Pyszny grill burger gotowy!

g ~ZHQ§ Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl


https://decofire.pl/prasa-do-burgerow-weber-6483
https://decofire.pl/prasa-do-burgerow-weber-6483
https://decofire.pl/wegiel-drzewny-big-block-9-kg-kamado-joe

