Hot dog z grilla — Sonoran Hot Dog

Sktadniki

6 pardwek
6 butek pszennych
12 cienkich plastréw boczku (parzony lub surowy)
2 Srednie pomidory
2 Srednie cebule
1 puszka fasoli pinto
Marynowane jalapeno
6 sztuk swiezych papryczek jalapeno
Majonez
Musztarda
Przygotowanie:

1.

Fasole pinto otwieramy i wraz z zalewg przelewamy do garnka lub na patelnie. Jezeli masz grilla z
bocznym palnikiem, mozesz podgrzac fasole, nie odchodzac od grilla.

Paréwki szczelnie owijamy boczkiem. Boczek pod wptywem grillowania zmieni swojg strukture na
lekko chrupigca. Jesli uzywasz boczku parzonego, mozesz spig¢ go wykataczkg tak, aby lepiegj
przylegat do parowek.

Parowki przerzucamy na grill. Temperatura nie powinna by¢ zbyt wysoka, aby boczek nie przypalit sie,
a jedynie delikatnie przyrumienit.

Na grilla wrzucamy takze papryczki jalapeno.

. Butki do hot doga z grilla przekrawamy na pot.

. Kiedy cata woda z fasoli wyparuje, wytgczamy ogien.

Pomidory i cebule kroimy w kostke.

. Przekrojone butki nadziewamy paréwka, uzupetniamy dodatkami: jalapeno, pokrojonymi pomidorami,

cebulg i cieptg fasolg pinto.

. Hot dog z grilla obficie polewamy majonezem i musztarda.

; ‘igg Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



