Liemniaki z grilla elektrycznego

Sktadniki

4 duze ziemniaki
4 plastry boczku

100g mozzarelli

50g masta
1 tyzkaoleju
sol
Przygotowanie:
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Pokroj boczeké_gvxﬂastry lub w kostke.
; iﬁg Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl

Wrzuc¢ ziemniaki do miski, zalej olejem i posyp sola.

Na grillu elektrycznym Weber Pulse skre¢ oba palniki na minimum. Temperatura powinna o0siggnac¢ 160
stopni.

. Ziemniaki potdz na grillu elektrycznym i piecz w temperaturze posredniej ok. 1 h. Przez ten czas

ziemniaki na grillu elektrycznym bardziej sie przyrumieniag. Sprawdz nozem, czy ostrze tatwo
przechodzi.

. Zdejmij ziemniaki z grilla.

Zacznij grzac grill na maximum.

. Natnij ziemniaki nozem wzdtuz.

Sciskajgc ziemniaka z dwdch stron, otwdrz jego srodek przynajmniej na dwa palce.

. Posol w srodku | wioz kawatek masta. Nastepnie gars¢ mozzarelli. Tak przygotowane ziemniaki

potozymy ponownie na grillu elektrycznym.

. Przy ponownym zapiekaniu ziemniakow z serem odkrec¢ palniki grilla elektrycznego na max.

Potdz z powrotem na grill.
Jednoczesnie grilluj plastry boczku przez 2-4 minuty. Tak, aby boczek byt przyrumieniony i chrupigcy.

Gdy ser sie rozpusci i zapiecze, zdejmij ziemniaki, w tym celu mozesz uzy¢ szczypiec.


https://decofire.pl/grill-elektryczny-weber-pulse-2000-82010079
https://decofire.pl/zestaw-sztuccow-dwuczesciowy-weber-w-6645

14. Posyp ziemniaki boczkiem i podawaj z jogurtem.
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