Pizza z grilla elektrycznego

Sktadniki

1kg maki
0,61 cieptej wody
3 dojrzate pomidory
100g mozzarelli
14g Swiezych drozdzy
20g soli
2 t{yzkioctu
1 tyzka cukru brgzowego
posiekana bazylia

Przygotowanie:

1. Przygotuj sktadniki na ciasto. Wszystkie wsyp do miski: wymieszaj drozdze z cieptg wodg, nastepnie
dodaj make i sol.

2. Wyrabiaj ciasto przynajmniej 10 minut (ustaw timer), gdy zrobi sie elastyczne, zafoliuj lub przykryj i
odt6éz do pierwszego wyrastania na 1 h w ciepte miejsce — moze byc ruszt cieptego grilla.

3. Podziel ciasto na 8-10 kulek. Zawijaj brzegi kazdej kulki do srodka, zeby napowietrzy¢ ciasto. Kulka
musi sie zrobi¢ sprezysta i twarda. Odtéz na 30 minut w ciepte miejsce.

4. Pomidory posmaruj olejem, przetdz je na ruszt i upiecz na grillu rozgrzanym do potowy (180-200
stopni).

5. Pomidory zdejmij z grilla, chwile wystudz, obierz ze skorki i wytnij nozem twardy srodek.

6. Zmiazdz widelcem. Dopraw cukrem, solg, pieprzem i bazylig do smaku, nastepnie dopraw octem.

7. Uformuj placek. Wiosi nie uznajg watka. Jezeli chcesz byc¢ jak Wioch, uzyj jednej z ponizszych metod do
uformowania pizzy: a) Delikatnie naktuwaj placek palcami od srodka do zewnatrz: 1, 2, 3, b) Obracaj
plackiem na desce, rozciggajac go coraz bardziej, c) Rozciggaj placek, delikatnie trzymajac w

powietrzu: 1, 2 — tutaj grawitacja zrobi czes¢ pracy, d) Podrzucaj do gory jak kolesie na filmach.
Powodzenia. K

8. Przygotuj gotowy placek do dalszego etapu.

9. Posmaruj placek pomidorami. Celowo uzytem do tego widelca — interesuje nas migzsz, a mniej woda,
ktéra na pewno wyptynie z pomidoréw — z tego zrob sobie krwawg mary i

1 . 9 rafla i dodaj takie dodatki, na jakie masz ochote.
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11. Grilla elektrycznego Weber Pulse nalezy rozgrza¢ maksymalnie — w zaleznosci od pradu i warunkow
atmosferycznych powinien osiggng¢ temperature 280-315 stopni.

12. Uzyj topaty obsypanej makg do przeniesienia pizzy na grill. UWAGA — nie sktadamy pizzy na topacie. W
czasie upatu ciasto sie do niej przyklei.

13. Pizze ktadziemy na dobrze nagrzany kamien. Powinien sie nagrzewac przynajmniej 15-20 minut.
Grillujemy 3-5 minut — przede wszystkim sprawdz, czy spod dostaje koloru.

14. Po kilku minutach pizza z grilla elektrycznego jest gotowa! Przektadamy jg za pomoca topaty na talerz
lub deske.
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https://decofire.pl/lopatka-do-pizzy-z-uchwytem-na-zawiasach-weber-6691
https://decofire.pl/kamien-do-pizzy-okragly-blacha-sr-26-cm-weber-17057

