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Bataty z grilla z dipem jogurtowym i
gorgonzolą

Składniki
    

4    nieduże bataty
100 g    sera gorgonzola
150 g    tłusty jogurt grecki

1    łyżka miodu
1    łyżeczka tymianku

    sól do posolenia wody i do smaku dipu
    olej rzepakowy do posmarowania batatów na grillu

Przygotowanie:
Zagotuj wodę na bocznym palniku, bataty dokładnie umyj i włóż do gotującej się wody. Gotuj na1.
średnim ogniu 20 minut, po tym czasie sprawdź wykałaczką lub widelcem, czy ziemniaki są już
miękkie.

Wyjmij ziemniaki i odstaw, niech delikatnie ostygną. W tym czasie wymieszaj składniki dipu: jogurt,2.
pokruszoną gorgonzolę, miód i tymianek. Dopraw solą.

Ziemniaki natnij nożem w kostkę dość głęboko, ale uważaj, aby nie przebić ziemniaka na wylot i nie3.
przeciąć skórki.

Rozgrzej grill do temperatury 250°C i polej ziemniaki olejem.4.

Grilluj metodą bezpośrednią, czyli układając ziemniaki bezpośrednio nad źródłem ciepła. Grilluj 8 minut,5.
obracając ziemniaki po 4 minutach.

Podawaj z dipem na górze.6.


