Pizza z grilla z hialg kiethasg i cebulg

Sktadniki

Ciasto:
600g makipszennejtypu 00 (dodatkowo przygotuj 100 g maki do podsypania ciasta)
400 ml lekko cieptej wody
50g swiezych drozdzy

1 tyzka oliwy

0,5 tyzeczkicukru
sol
Sktadniki:

500g surowej biatej kietbasy
250g mozzarelli
1 cebula
1 tyzeczka suszonego oregano
1 puszka pulpy pomidorowej lub krojonych pomidoréw z puszki

Przygotowanie:

1. Najpierw przygotuj ciasto na pizze: make przesiej do duzej miski, dodaj sol i oliwe. Wymieszaj.

2. W letniej wodzie rozpusc¢ cukier i dodaj drozdze, zostaw na 15 minut w cieptym miejscu, niech zaczyn
zacznie pracowac. Pamietaj, ze woda nie moze by¢ ani za gorgca (zbyt wysoka temperatura zabije
drozdze), ani zbyt zimna (za niska temperatura sprawi, ze drozdze nie urosng). Najlepiej podgrza¢ wode
do okoto 40 stopni, mozesz to sprawdzic¢, zanurzajac reke — woda nie powinna Cie parzy¢ ani by¢ zbyt
chtodna.

3. Po 15 minutach, kiedy zaczyn zacznie pracowac, dodaj go do maki i doktadnie wymieszaj. Wyrabiaj
wszystko okoto 10 minut, az ciasto bedzie miato gtadka, jednolitg konsystencje.

4. 7 ciasta uformuj duzg kulke, a nastepnie zostaw jg podsypang maka i przykryj scierkg w misce. Ciasto
powinno wyrasta¢ w cieptym miejscu przez 1 godzine.

5. Teraz z ciasta uformuj 6 matych kulek, podsyp maka i odstaw przykryte scierkg na dodatkowg 1
godzine.

6. Rozciggnij kulke na ksztatt owalny lub okragty, zostawiajgc grubsze boki.

7. Posmaruj ciasto sosem pomidorowym, posyp serem mozzarella i pouktadaj kawatki miesa z kietbasy
(przed utozeniem kle’rbasy na pizzy, zdejmij z niej otoczke Iub jelito).
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8. Pizze posyp piorkami pokrojonej cebuli oraz oregano.

9. Grill oraz kamien wewnatrz grilla rozgrzej do temperatury 300°C pod zamknietg pokrywa. Pamietaj, ze
kamien takze musi by¢ rozgrzany!

10. Ciasto utdz na kamieniu do pizzy.

11. Po utozeniu pizzy na kamieniu, szybko zamknij pokrywe grilla. Pizza bedzie gotowa po 4 minutach.
Kontroluj temperature na termometrze grilla.

12. Pizza z grilla jest gotowa! Mozesz zdjac jg z rozgrzanego kamienia za pomocg topaty do pizzy.
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https://decofire.pl/kamien-do-pizzy-z-uchwytami-switch-grid-enders-7790
https://decofire.pl/lopatka-do-pizzy-z-uchwytem-na-zawiasach-weber-6691

