Pieczarki z grilla z cukinia 1 mozzarella

Sktadniki

6 sztuk pieczarek portobello

100g chorizo

1 mata cukinia
1 kulka mozzarelli
SOl i pieprz

Przygotowanie:

1.

2.

Przygotuj wszystkie sktadniki na pieczarki z grilla.

Zetrzyj cukinie i mozzarelle na grubych oczkach tarki.

. Z pieczarek portobello oderwij n6zki, zostawiajgc same kapelusze. Nozki grzybow zetrzyj na tarce o

drobnych oczkach.

Chorizo posiekaj bardzo drobno, wymieszaj z cukinig, mozzarellg i startymi ndzkami pieczarek. Dopraw
solg i pieprzem.

. Pieczarki posyp w srodku sola.

Nadziej farszem pieczarki, rozgrzej grilla gazowego do temperatury 200 stopni i zacznij grillowac.
Pieczarki utéz w strefie bezposredniej, czyli na srodku grilla.

. Grilluj 20 minut pod zamknietg pokrywg, az pieczarki zrobig sie miekkie, a farsz sie przypiecze.

. Pieczarki z grilla gotowe. Smacznego!

; ‘Z{Qg Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



