Nozki z kurczaka z grilla

Sktadniki

1kg ,patek’z kurczaka

Glazura:
100 ml  tabasco lub innego ostrego sosu
40g masta

2 tyzki syropu klonowego
2 tyzki sosu Worcestershire
4  zgbki czosnku pokrojone drobno

Dodatkowo:
szczypiorek
sOl, pieprz
olej

Przygotowanie:

1. Jezeli grillujesz na gazéwce — skre¢ wszystkie palniki na minimum. Termometr nie powinien pokazac
wiecej niz 200 stopni. Staraj sie dziata¢ w przedziale 180-200 stopni. Jezeli grillujesz na grillu
weglowym = rozpal 2/3 komina brykietu, przesyp do koszy i zsun je do srodka — tam potdz woka, a
kurczaki piecz w strefie temperatury bezposredniej 180-200 stopni.

2. Przygotuj patki z kurczaka.

3. Przypraw kurczaki solg i pieprzem. Posmaruj olejem.

4. Grilluj w strefie temperatury posredniej, az osiggng 80 stopni w srodku, czyli okoto 30-40 minut.

5. Wt6z woka w otwoér GBS i zacznij grza¢ na minimum.

6. Kiedy nézki z kurczaka sg gotowe (osiggng 80 stopni), wlej olej do woka i szybko przesmaz czosnek.

7. Wlej ostry sos, syrop klonowy, sos Worcestershire i redukuj ok. 5 minut.

8. Dodaj zimne masto i mieszaj rozga, az zgestnieje.

9. Wrzu¢ nézki z kurczaka i smaz, az sos tadnie oblepi i zglazuruje kurczaka.

10. Nozki ikgﬁ%illa gotowe! Podawaj ze szczypiorkiem.
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