Kanapka Reuben

Sktadniki

450g mielonej wotowiny
50g toju
125g boczku pokrojonego w kostke
2 tyzeczki musztardy
1/2 tyzeczki granulowanego czosnku
sol, pieprz

Sos:
125ml  majonezu
tyzki smietany
tyzki ketchupu
tyzeczki chrzanu
zgbek czosnku drobno posiekany
tyzeczka sosu Worcester
tyzczeka koperku drobno posiekanego
1/2  tyzeczki octu winnego
sol
8 kromek zytniego chleba
2 tyzki masta roztopionego
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200g seraementaler
200g kiszonej kapusty

Przygotowanie:

1. Zmiel wotowine razem z tojem, a nastepnie wymieszaj z boczkiem pokrojonym w kostke, tyzeczka
majonezu, tyzeczkg czosnku granulowanego, solg oraz pieprzem.

2. Po doktadnym wymieszaniu wszystkich sktadnikdéw uformuj kotlety o grubosci 2,5 ecm.

3. W mnigjszej misce wymieszaj wszystkie sktadniki do sosu: majonez, Smietane, ketchup, chrzan, drobno
posiekany zgbek czosnku, sos worcester, drobno posiekany koperek, ocet winny oraz sol.

4. Rozgrzej ruszt w swoim grillu do temperatury 180-200 stopni Celsjusza. Jezeli grillujesz na gazéwce —
odkrec prawy i srodkowy palnik ma maximum, a lewy wytacz. Jezeli grillujesz na weglowym grillu —
rozpal 2/3 komina brykietu, przesyp do koszy i zsun do srodka.

i ‘? inuty z kazdej strony, w wysokiej temperaturze, a nastepnie przesun w
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strefe temperatury posredniegj i grilluj jeszcze 6-8 minut. Kiedy kotlety uzyskajg ztocistg barwe, zdejmij
je z rusztu za pomocag topatki

6. Kromki chleba posmaruj z jednej strony mastem , a z drugiej przygotowanym wczesniej sosem. . Na
posmarowane kromki potdz plasterek sera, kotlet z grilla, drugi plasterek sera oraz kiszong kapuste .

7. Przykryj kanapke i grilluj catos¢ w wysokiej temperaturze po 2 minuty z kazdej strony.

8. Kanapka Reuben gotowa! Smacznego!
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