Homar z grilla

Sktadniki

Homar
Masto
5 zgbkow czosnku
Natka pietruszki
Przygotowanie:
1. 5zgbkow czosnku siekamy drobno i dodajemy do masta.

2.

10.

11.

12.

13.

Natke pietruszki siekamy i dodajemy do masta z czosnkiem.

. Na grillu ustawiamy kociotek Dutch Oven, czekamy, az woda sie zagotuje.
. Do wrzgcej wody wrzucamy homara, zamykamy pokrywe kociotka Dutch Oven i pokrywe grilla.
. Po 4 minutach za pomocg szczypiec wyjmujemy homara, ktory jest juz ugotowany.

. Ugotowanego homara przygotowujemy do grillowania — oddzielamy ogon i przecinamy go za pomocag

nozyczek do kurczaka, a nastepnie rozkrajamy ostrym nozem.

Ze srodka wyjmujemy jelita.

. Odcinamy szczypce.

. Rozkrajamy korpus.

Temperature na grillu ustawiamy na 200 stopni.
Na ruszcie uktadamy kawatki homara, naktadamy na nie przygotowane wczesniej masto.
Homara grillujemy bardzo krétko pod zamknietg pokrywa grilla — wystarczg 2 minuty z kazdej strony.

Homar z grilla gotowy!
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