Nalesniki pancakes z grilla

Sktadniki

200g maki
250 ml  mleka
2 jajka
3 tyzkioleju

1 tyzka cukru
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1/2 tyzeczki sody oczyszczonej
1/4 tyzeczki soli
Syrop klonowy do dekoracji

Przygotowanie:

1. W misce wymieszaj: mgke, cukier, proszek do pieczenia, sode oczyszczong i sol.

2. Nastepnie dodaj jajka, mleko i olej i wymieszaj catosc¢ na gtadkie ciasto. Catosc najlepiej wymieszac za
pomocg trzepaczki lub miksera, aby otrzymac gtadkie ciasto.

3. Na grillu utdéz planche ze stali nierdzewnej i ustaw oba palniki na poziomie 4. Grill powinien by¢
rozgrzany do temperatury 180 stopni.

4. Podgrzej troche oleju i duzg tyzkg wlej ciasto na planche. Grilluj okoto 4 minuty z jednej strony.

5. Gdy wierzch jest peten bgbelkow powietrza, nalesniki nalezy odwrdci¢ na druga strone i smazy¢ przez
kolejne 3-4 minuty.

6. Za pomocg topatki zdejmujemy pancakes z grilla i uktadamy na talerzu.

7. Pancakes z grilla gotowe! Catos¢ polewamy syropem klonowym.
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