Burger z tososiem szarpanym

Sktadniki

400g fososia ze skorg

50g majonezu

2 buteczki brioche burger

1 peczek bazylii
1 tyzeczka soli cytrynowej
1 limonka
liscie sataty
Przygotowanie:

1.

2.

Namocz drewniang deske przez okoto 2 godziny, a nastepnie potdz na desce tososia skorg do dotu.

Rybe dopraw solg cytrynowa i startg skorkg z limonki.

. Przygotu;j strefe posrednig i bezposrednig na grillu gazowym. Jezeli grillujesz na grillu Enders, po prostu

ustaw strefe Turbo ZONE na maksymalng moc.
Nastepnie umiesc¢ w strefie grillowania posredniego drewniang deske z fososiem.

Temperatura na grillu powinna wynosic¢ okoto 160 do 180 stopni. t 0s0S jest gotowy po okoto 30
minutach. Mieso powinno miec¢ temperature okoto 56 stopni.

. 2 minuty przed koncem grillowania ryby, na ruszcie umiesc przekrojone potowki butki i grilluj je okoto 3

minut.
Do majonezu dodaj podarte w rekach liscie bazylii, dopraw sokiem z limonki.

tososia podziel na kawatki widelcem i podawaj w butce burgerowej razem z majonezem bazyliowym.

. Burger z fososiem szarpanym gotowy!

; ‘igg Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



