Lapiekanka z migsem mielonym i
serem feta

Skiadniki

1kg ziemniakow
500g mielone] wotowiny
200g serafeta
200g serkatopionego

1 czerwona cebula

400 ml  smietany
150 ml  mleka (3,5% ttuszczu)

mieszanki przypraw: sol morska, papryka stodka, pieprz czarny, cebula, czosnek, cukier

4 tyzki trzcinowy, rozmaryn, tymianek, oregano, majeranek, kmin rzymski, nasiona kolendry, posiekane

chili, ziele angielskie

2 zgbkiczosnku

2 tyzki oregano

2 tyzki tymianku

5 tyzekoliwy z oliwek
Przygotowanie:

1.

Przygotowujemy wszystkie sktadniki. Mieso mielone przektadamy do miski i doprawiamy 3 tyzkami
mieszanki przypraw. Doktadnie mieszamy. Nastepnie przykrywamy mieso i wstawiamy do lodowki na
co najmniej 30 minut.

. Ziemniaki obieramy i kroimy na bardzo cienkie plasterki ok. 2-3 mm (w przeciwnym razie nie ugotuja

sie wystarczajgco szybko).

. Cebule obieramy i kroimy w drobng kostke. Czosnek rowniez obieramy i drobno siekamy, lub

przeciskamy przez praske.

. Grill gazowy Enders rozgrzewamy do 200°C i w miejscu wymiennego rusztu Switch Grid ustawiamy

brytfanne Switch Grid Enders. Naczynie smarujemy oliwg i smazymy mieso mielone przez ok. 6-8
minut, az bedzie gorgce i kruche.

Nastepnie dodajemy pokrojong w kostke cebule i czosnek. Smazymy przez 2-3 minuty, az bedg lekko
potprzezroczyste.

. Do miesa dodajemy serek topiony i catos¢ mieszamy. Nastepnie wlewamy sSmietanke i mleko.

Doprawiam>g4.stko 1 tyzkg mieszanki przypraw i dobrze mieszamy.
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7. Uktadamy plastry ziemniakow i posypujemy po wierzchu odrobing oregano i tymianku. Danie gotujemy
na posrednim ogniu 180-200°C przez okoto 30-35 minut z zamknietg pokrywa.

8. Po tym czasie, kruszymy fete i posypujemy zapiekanke. Catos¢ pozostawiamy na grillu przez kolejne
5-8 minut lub do momentu az feta sie rozpusci, a ziemniaki bedg ugotowane.

9. Po tgcznie 40-45 minutach nasza zapiekanka z miesa mielonego i fety jest gotowa.

Smacznego!
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