Przepis na watrobke z grilla - jakie s3
zalety watrobki?

Skiadniki

300g watrobki drobiowej
1 duze jabtko stodkie
1 1 cebula czosnkowa
cynamon
sol
pieprz

Przygotowanie:

1. Watrébke umyc, osuszyc¢ lekko, oprészyc cynamonem, solg i pieprzem. Jabtka oczyscic ze skorek i
gniazd, pokroi¢ na ¢wiartki, a potem w grubsze plasterki. Cebule pokroi¢ w potplasterki.

2. Do folii aluminiowej wtozy¢ kilka kawatkow watrobki oraz jabtek i troche cebuli, zawingc, tworzgc
szczelnie zamkniete sakiewki, grillowac 20 — 25 minut.

; iég Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



