Sliwki pod kruszonka

Sktadniki

600g sliwek

50g zimnego masta
60g makityp 405
60g cukru brgzowego
409 cukru

mieszanki przypraw: cukier trzcinowy, cynamon, wanilia w proszku, gozdziki, ziele angielskie,

259 gatka muszkatotowa, pieprz cayenne
Y2 laski wanilii

tyzeczka przyprawy do ciasta: cynamon, skorka cytryny, skérka pomaranczowa, wanilia w

1 proszku, sol, gozdziki, mielony biaty pieprz

1 szczypta soli morskiej

Przygotowanie:

1.

2.

Przygotowujemy wszystkie sktadniki.

Sliwki myjemy, usuwamy pestki i kroimy na ¢wiartki.

. Nastepnie przechodzimy do przygotowania kruszonki. W misce mieszamy brgzowy cukier z maka,

mieszankg przypraw do ciasta, solg i migzszem waniliowym z laski wanilii.

. Nastepnie dodajemy zimne masto i recznie mieszamy wszystkie sktadniki. Tak przygotowang

kruszonke wktadamy do zamrazarki na okoto 15 minut.

Formy do pieczenia smarujemy odrobing masta. Nastepnie uktadamy sliwki i posypujemy je mieszankag
przypraw i biatym cukrem. (Podane sktadniki wystarczg na trzy porcje pieczone w naczyniach
zaroodpornych o srednicy ok. 12 cm).

. Przechodzimy do grillowania. Deser ze sliwkami pod kruszonka upieklismy na grillu gazowym Enders

Monroe Black PRO 3 SIK Turbo. Grilla rozgrzewamy do temperatury 190°C. W trakcie nagrzewania

posypke wyjmujemy z zamrazarki i réwnomiernie rozprowadzamy w foremkach z posypanymi cukrem
owocami. Gdy grill sie nagrzeje, naczynia do pieczenia umieszczamy w obszarze posrednim, albo na
ruszcie do podgrzewania.

. Deser pieczemy okoto 30 minut. Gdy posypka nabierze ztocistego koloru, ciasto bedzie gotowe do

podania. Foremki zdejmujemy z grilla i zostawiamy do ostygniecia na 3-5 minut. Deser podajemy lekko
ostudzony. Smak sliwek pod kruszonkg mozesz wzbogacic¢ gatkg lodéw waniliowych — idealnie do tego

pasujg!
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