Fajitas z kurczakiem

Sktadniki

4-6 piersi z kurczaka (pokrojone)
4-6 limonki
2 zielone papryki

2 czerwone papryki

2 70tte papryki

1 cebula (duza)

1 opakowanie tortilli
Przygotowanie:

1. Rozpocznij od doprawienia kurczaka swoimi ulubionymi przyprawami. Jesli masz wiecej czasu,
mozesz go takze pozostawi¢ w marynacie na kilka godzin.

2. Rozgrzej swoj grill weglowy Kamado Joe do srednio-wysokiej temperatury, okoto 204°C.

3. Usun z grilla deflektory ciepta i kratki rusztu, a nastepnie zamontuj ptyte grzewczg i poczekaj, az sie
nagrzeje.

4. Przed utozeniem na ptycie miesa i warzyw nattusc¢ delikatnie jej powierzchnie, aby zapobiec
przywieraniu przysmakow.

5. Dodaj pokrojonego kurczaka na nagrzang ptyte i opiekaj przez okoto 5-10 minut.
6. Pokroj papryke i cebule, a nastepnie utdz obok kawatkow kurczaka.

7. Gdy kurczak osiggnie wewnetrzng temperature 74°C, przenies kawatki miesa wraz z warzywami na
drugg strone grilla.

8. Na nagrzanej ptycie umiesc tortille i podgrzewaj przez chwile, az uzyskasz preferowany stopien
zarumienienia.

9. Nastepnie podgrzej na grillu pokrojone limonki.

10. Natoz wymieszane kawatki kurczaka, papryki i cebuli na tortille, a nastepnie wycisnij na wierz sok z
limonki.

11. Fajitas z kurczakiem gotowe. Smacznego!
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