Pikantne zeberka w sosie orzechowym

Sktadniki

1,8kg miesistych zeberek wieprzowych

2 tyzki pokrojonej cebuli dymki
2 tyzki soku z limonki
1/2  tyzeczki Swiezego imbiru (startego)
1/4 tyzeczki ostrej papryki mielonej
1/4  szklanki masta orzechowego
1/4 szklanki gorgcej wody

Przygotowanie:

1.

2.

Odetnij ttuszcz z zeberek i pokroj je na 4-6 kawatkow.

Rozgrzej cyfrowy grill weglowy i wedzarnie Masterbuilt do 130°C.

. Nastepnie na ruszcie umies¢ mieso koscig do dotu na stojaku do zeberek.

. Zamknij pokrywe i grilluj metodg posrednig (nie bezposrednio nad Zzrédtem ognia) przez 1-2 godziny

lub do miekkos$ci miesa.

. W miedzyczasie przygotuj sos. Do matego rondelka stopniowo dodawaj gorgcg wode oraz masto

orzechowe. Sktadniki doktadnie wymieszaj (poczgtkowo mieszanina zesztywnieje).

. Nastepnie dodaj sok z limonki, pokrojong cebule, imbir oraz czerwong papryke.

Sos gotuj (caty czas mieszajgc) na matym ogniu do momentu podgrzania.

. Przygotowanym sosem polej upieczone zeberka. Smacznego!
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