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Kaszanka z grilla w jabłkach

Składniki
    kaszanka
    cebula
    cydr
    sos BBQ
    jabłka
    sól
    pieprz

Przygotowanie:
Kaszankę polej olejem.1.

Kaszankę z grilla najpierw przygotujemy na ruszcie sear grate (jest to ruszt przeznaczony przede2.
wszystkim do steków), który bardzo mocno się nagrzewa i długo oddaje ciepło – na pierwszym etapie
chcemy osiągnąć wysoką temperaturę i szybko zgrillować kaszankę. Powinna nieco się rozpaść.

Rozgrzewamy żeliwny kociołek Dutch Oven.3.

Do kociołka wrzuć kaszankę i cebulę. Dodaj olej i jabłka. Przesmaż i wymieszaj całość. Jabłka powinny4.
być mocno przysmażone.

Do kaszanki wlej cydr. Zredukuj alkohol. Na koniec dodaj odrobinę sosu BBQ.5.

Kaszanka z grilla może być także ozdobiona za pomocą zielonych liści pietruszki lub zielonej cebulki.6.

https://decofire.pl/gourmet-bbq-system-ruszt-na-steki-sear-grate-weber-8834
https://decofire.pl/gourmet-bbq-system-kociolek-zeliwny-weber-8842

