Zupa Tom Yum Gai, czyli tradyeyjna
zupa tajska

Skiadniki

20 obranych surowych krewetek
2 cebule czerwone pokrojone w ¢wiartki
2 pomidory pokrojone w ¢wiartki

11 wody

350 ml  mleka kokosowego (ok. 1/3 kartonu)

4 tyzkitajskiej pasty Tom Yum Gai
3 laskitrawy cytrynowej
5 suszonych lisci kaffiru
4 tyzki sosu rybnego
4-6 tyzeczek cukru brgzowego
Swieza kolendra
Olej

Przygotowanie:

1.

2.

Przygotu;j grill do grillowania metodg bezposrednia.

Ulokuj Wok bezposrednio nad zarem i rozgrzewaj przez 10 minut pod zamknietg pokrywa grilla.

. Otworz pokrywe i nalej na wok 3-4 tyzki oleju, wrzu¢ cebule oraz pomidory (uwazaj na gorgcy olej) i

roztoz sktadniki rownomiernie na woku. Nie mieszaj, zamknij pokrywe.

. Po uptywie ok. minuty otworz pokrywe i przemieszaj sktadniki tak, aby przesmazyty sie z drugiej strony.

Cebula powinna by¢ mocno zrumieniona. Dodaj krewetki i zamknij pokrywe.

Po kolejnej minucie dodaj paste Tom Yum Gai, wymieszaj doktadnie i zamknij pokrywe na ok. 30
sekund.

. Po otwarciu pokrywy dolej wode, mleko kokosowe, trawe cytrynowg oraz lis¢ kaffiru. Zamieszaj zupe,

zamknij pokrywe i poczekaj, az potrawa stanie sie gorgca.

. Dodaj cukier oraz sos rybny, zamieszaj i rozlej do misek. Serwuj ze swiezg kolendra.

; ‘Z{Qg Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



