Poncz z grillowanych owocow na hazie
cydru, soku z tfoczonych jabtek i
Zubrowki

Sktadniki

pomarancze
jabtka
limonki
Swiezy imbir
laska cynamonu
gwiazdki anyzu
2 gatfgzki Swiezego rozmarynu

miod

1,51 soku z ttoczonych jabtek

1,51 cydru
zubrowka
Przygotowanie:

1. Umyte, Swieze owoce oraz imbir pokroitem w dowolnej grubosci plastry, nastepnie utozytem je na
rozgrzanym ruszcie. Po chwili czuc¢ juz byto roztaczajgcy sie dookota aromat karmelizowanej skorki
pomaranczy, jabtek i limonki.

2. Zgrillowane owoce przetozytem do kociotka Dutch Oven i dodatem laske cynamonu oraz anyz
gwiezdzisty. Catosc¢ podlatem 1,5 L cydru i pozwolitem alkoholowi nieco odparowac. Zapach unoszgcy
sie nad grillem byt nie do opisania.

3. Po chwili do ponczu dotgczyt sok z ttoczonych jabtek, ktory uprzednio przelatem do butelki po cydrze.
W ten sposob uzyskatem proporcje jeden do jednego.

4. Smak i stodycz wzmocnitem, dodajgc odrobine zubréwki i miodu.

5. Na koniec, dla osiggniecia dodatkowego aromatu uzytem Swiezych gatgzek rozmarynu. Gotowy napoj
rozlatem do oryginalnych szklanek i podatem gosciom.

; iég Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



