Pizza z krewetkami, pesto, serem
owczym i suszonymi pomidorami -
przepis na danie z grilla Weber

Sktadniki

1 tyzeczka oliwy z oliwek
1 tyzeczka posiekanego oregano
Y% tyzeczki gruboziarnistej soli morskiegj
Y tyzeczki Swiezo zmielonego czarnego pieprzu
500g duzych krewetek obranych i wypatroszonych
800g ciasta na pizze domowego lub kupnego
2 tyzki stotowe oliwy z oliwek
Maka
1 szklanka bazyliowego pesto (ok. 200 g)
8 suszonych pomidoréw w oliwie (pokrojonych w plasterki)

Przygotowanie:

1. W misce zmieszaj sktadniki marynaty i zamarynuj w nich krewetki na 15 minut (w temperaturze
pokojowej). Przygotuj grill do grillowania metodg bezposrednig, w sredniej temperaturze (175-230
stopni Celsjusza).

2. Podziel ciasto na potowe. Dwa kawatki papieru do pieczenia posmaruj potowg tyzeczki oliwy kazdy. Na
kazdym kawatku papieru do pieczenia potdz jedng potowe ciasta i uformuj z niego okragty placek o
grubosci okoto 1 cm. Posmaruj oba placki resztg oliwy. Pozostaw placki na 5-10 minut w temperaturze
pokojowej.

3. Oczysc ruszt grilla za pomocg szczotki. Grilluj krewetki metodg bezposrednig, w Sredniej temperaturze.
Pokrywa powinna by¢ zamknieta, a czas grillowania nie powinien przekraczac 2-4 minut, do czasu az
krewetki stracg rozowy kolor. W trakcie grillowania mozesz obrocic je raz lub dwa. Po zdjeciu z grilla
odstaw krewetki do ostygniecia, a nastepnie przekrgj je wzdtuz.

4. Teraz grilluj placek nakryty papierem do pieczenia (papier musi znajdowac sie NA placku). Grilluj
metodg bezposrednia, w Sredniej temperaturze i przy zamknietej pokrywie, az placki zarumienig sie (2-5
minut).

5. Nastepnie zdejmij papier i wyrzuc¢ go. Obroc placki, posmaruj je pesto i utoz krewetki, owczy ser oraz
suszone pomidory. Grilluj pizze metodg bezposrednig, w Sredniej temperaturze przez 2-3 minuty, az
ciasto bedzie ¢ igce. Mozesz lekko obracac pizze, aby byta rowno wypieczona. Po zdjeciu z grilla
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