Deser z grilla na walentynki

Sktadniki

50g masta
200g maki
1 tyzeczka proszku do pieczenia
Y2 tyzeczki amoniaku do ciast
2 tyzeczki cukru waniliowego
90g brgzowego cukru
5 jajek
450 ml  mleka
450 ml  smietany
100g porzeczek lub innych owocoéw jagodowych, swiezych lub mrozonych
masto do smazenia
Przygotowanie:
1. W kuchni:

2. Stop mato na wolnym ogniu

3. Za pomocg miksera recznego potgcz make, proszek do pieczenia, amoniak, cukier brgzowy i waniliowy.
Dodawaj po jednym jajku a nastepnie dodaj mleko i Smietane. Na koniec wlej masto i mieszaj mase az
do uzyskania gtadkiej konsystencji.

4. Umyj owoce, wymieszaj je ostroznie z ciastem.

5. Na grillu:

6. Przygotu;j grill do pracy metoda bezposrednig, rozgrzewajgc go do temperatury ok. 180 stopni. Potoz
patelnie do gofrow i sandwiczy z systemu GBS i rozgrzewaj jg przez 5-8 minut.

7. Podziel ciasto na cztery czesci doktadnie przykrywajg powierzchnie, zamknij ptyte do gofrow i piecz
przez 6-8 minut, az ciasto zeztoci sie po obu stronach.

8. Gdy gofry sie upieka, potdz je na ruszcie aby nie stracity chrupkosci. Podawaj ze Swiezymi owocami lub
cukrem pudrem.

; ‘igg Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



