Przepis na ,,Niezly bhigos” z grilla

Sktadniki

Kapusta kiszona
Wedzony boczek
Mieso wotowe
Zeberka wieprzowe
Kietbasa Jatowcowa
Suszone sliwki

Miod

Suszone grzyby
Cebula

Przyprawy

Przygotowanie:

1.

Widrki wedzarnicze namaczamy przez pot godziny w wodzie. Przesypujemy je do pojemnika
wedzarniczego na grillu.

Do garnka wrzucamy boczek , doprawiamy pieprzem, solg i paprykg czerwong. Czekamy, az catosé
pieknie sie zarumieni. Nastepnie dodajemy kietbase i znéw podsmazamy.

. Kiedy catosc¢ nabrata juz rumianego wygladu, dodajemy cebulke i dolewamy czerwone wino. W tym

momencie nadszedt rowniez czas na doprawienie catosci tradycyjnymi polskimi przeprawami —
kminkiem, majerankiem, owocem jatowca, zielem angielskim i lisciem laurowym. Zamykamy pokrywe
grilla i zostawiamy na chwile, aby wszystko sie dusito, dzieki czemu smaki doktadnie sie ze sobg

potgcza.

Kiedy catos¢ nieco sie poddusi, dodajemy reszte naszych sktadnikow. Wrzucamy do garnka zeberka
wieprzowe, kapuste, sliwki oraz miod, dla uzyskania nieco stodyczy.

. Dolewamy odrobiny wody oraz ponownie wina, po czym catosc¢ doktadnie mieszamy. Na sam koniec

dodajemy grzyby.

. Zostawiamy bigos na 110 -130 stopniach, na poéttorej godziny, w tym czasie mieszamy go kilka razy.

Po uptywie wyznaczonego czasu nasze pyszne tradycyjne polskie danie w wersji ,z grilla” jest juz
gotowe! Smacznego!

g ‘ZHQ;? Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl


https://decofire.pl/drewienka-whiskey-do-wedzenia-weber-17627
https://decofire.pl/stalowy-pojemnik-na-drewienka-do-wedzenia-weber-7576
https://decofire.pl/stalowy-pojemnik-na-drewienka-do-wedzenia-weber-7576

