Domowe placki ziemniaczane z grilla, z
sosem jogurtowo szczypiorkowym

Skiadniki

Ziemniaki

Cebula czerwona
Jajka

Maka ziemniaczana
Olgj

Szczypiorek

Jogurt grecki

SOl

Pieprz

Przygotowanie:

1. Podstawowy sktadnikiem kazdych plackéw ziemniaczych sg oczywiscie ziemniaki. Scieramy je na
tarce o grubych oczkach. Do ziemniakdéw dodajemy czerwong cebule, jajka oraz mgke ziemniaczang,
ktéra pozwoli potgczyc ze sobg wszystkie sktadniki. Powstatg mase obficie solimy i pieprzymy.

2. Wazng kwestig jest tutaj, abysmy nie zatowali soli. Pomoze nam ona pozby¢ sie skrobi z ziemniakow,
ktorg powinnismy odcisngc, aby nasze placki byty rumiane i chrupigce.

3. Placki ktadziemy na ruszcie, na ktorym znajduje sie rozgrzana patelnia grillowa, uprzednio doktadnie je
odciskajgc z nadmiaru soku, jednoczesnie formutujgc kulke, a nastepnie delikatnie jg sptaszczajac.
Przed zamknieciem pokrywy grilla, placki delikatnie dociskamy do patelni.

4. Przyszta kolej na przygotowanie prostego sosu, ktory bedzie idealnie komponowac sie z plackami
ziemniaczanymi. W tym celu tgczymy szczypiorek z jogurtem greckim, dodajemy sol i pieprz, po czym
doktadnie mieszamy. Sos mozemy przygotowac nieco wczesniej i wstawic¢ go do lodowki. To pozwoli
wszystkim sktadnikom “przegryz¢ sie” i wydobyc¢ intensywniejszy smak.

5. Kiedy nasze placki przyrumienig sie z jeden strony, powinnismy je odwrocic i dac im czas, aby
rownomiernie sie usmazyty. Bedg gotowe, kiedy z obydwu stron przyrumienia sie na ztoto-brgzowo.
Uktadamy je na reczniku papierowym i odciskamy, pozbywajac sie w ten sposéb nadmiaru ttuszczu.

6. Placki podajemy razem z sosem jogurtowo-szczypiorkowym, dekorujgc catosc¢ szczypiorkiem.
Smacznego!
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