Dtugo wedzone zeberka w glazurze z
Coca-Coli

Skiadniki

Zeberka wieprzowe
Czosnek

Gatgzki rozmarynu
Musztarda Dijon

Mieszanka ostrych przypraw
Olej

Glazura:
Coca - Cola
S0s sojowy
Ocet

Midd

Przygotowanie:

1.

Po tym jak nasze zeberka spedzity catg dobe w solance, nasze przygotowania rozpoczynamy od
odciecia btony. Kiedy wykonamy ten krok, zabierzemy sie za przyprawianie miesa. Najpierw
“faszerujemy” mieso. Wykonujemy niewielkie naciecia miedzy zebrami i wktadamy w nie czosnek oraz
gatgzki rozmarynu.

Nacieramy migso musztardg Dijon i mieszanka przypraw, w ktorej znajdujg sie ostre smaki, takie jak
pieprz cayenne i chilli, a takze cukier. Zeberka nacieramy bardzo dokfadnie, tak aby mie¢ pewnosc ze
kazde zebro bedzie idealnie przyprawione.

. Na sam koniec zeberka smarujemy z jednej i z drugiej strony odrobing oleju. Tak przygotowane mieso

uktadamy na stojaku do zeberek i zamykamy pokrywe wedzarni.

. Kiedy nasze zeberka spedzg juz troche czasu w 120 stopniach i zauwazymy, ze tkanka tgczna zaczyna

sie powoli rozpuszczac, a mieso odchodzi¢ od kosci, jest to idealny moment, aby zwing¢ mieso w folie
aluminiowg, po czym ponownie utozyc¢ je w wedzarni.

Chrupigca skorke naszych wedzonych zeberek zapewni nam odpowiednia glazura. Przygotujemy jg,
zaczynajgc od zredukowania najpopularniejszego napoju na swiecie — Coca-Coli. Jest on bardzo stodki
i lekko kwasny, idealnie nadaje sie do tego dania.

&my dodac jeszcze przyktadowo czosnek i imbir. Glazure mozemy modyfikowac

6. Do Coca-Coli d;dajemy odrobine sosu sojowego, miodd, a dla uzyskania jeszcze wiekszej kwasowosci —
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wedle wtasnych preferencji. Wazne, aby sos byt gesty i stodki, co umozliwi jego karmelizacje.

7. Wedzone zeberka smarujemy glazurg i ktadziemy ponownie na wedzarni, zamykamy pokrywe. Po
niedtugim czasie nasze zeberka, w pieknie btyszczgcej stodkiej glazurze, sg gotowe. Idealnie chrupigce
z wierzchu, miekkie w srodku. Smacznego!
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