Quesadillas z kurczaka - Przepisy na
dania z grilla Weber

Skiadniki

100g Satata lodowa
Pomidor
Ogorek
Papryczka chilli
Mango
50g Creme fraiche
Sol i pieprz
Placki tortilli
80g Sertarty Ementaler
200g Piers z kurczaka
Limonka
Swiezy rozmaryn
2 zgbkiczosnku
50 ml Oliwa z oliwek

Przygotowanie:

1. Marynata: zetrze¢ skorke z limonki, strgk papryczki chili razem z nasionami pokroi¢ na cienkie plasterki,
obedrze¢ listki z gatgzki rozmarynu. Czosnek obrac i pokroi¢ na cienkie plasterki. Wszystkie sktadniki
przetozy¢ do miski z oliwg z oliwek i sokiem z limonki, zamarynowac piers kurczaka.

2. Wszystkie pozostate sktadniki przeznaczone do napetnienia quesadillas pokroi¢ na plastry lub w
kawatki.

3. Kurczaka grillowac na bezposrednim ogniu ok. 5-7 minut. Zanim kurczak dojdzie, nalezy krotko podpiec

na grillu placki tortilli. Nastepnie roztozy¢ wszystkie sktadniki na placku tortilli, doprawic, zrolowac i
gotowe! Smacznego.

; igg Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl



