Grillowane truskawki — przepisy na
dania z grilla Weher

Skiadniki

350g swiezych duzych truskawek umytych i osuszonych

4 tyzkicukru
1 torebka cukru waniliowego
4  tyzki likieru pomaranczowego lub 2 tyzki wody i 1 tyzka soku z cytryny
1 tyzka miekkiego masta
Lody waniliowe

Przygotowanie:

1.

Truskawki oczyscic z szyputek i odcigc na ptasko nasade szyputki. Do miski sredniej wielkosci witozy¢
truskawki, cukier waniliowy, wlac likier i ostroznie wymieszac.

. Forme do pieczenia na grillu obficie posmarowac¢ mastem. Forma powinna byc¢ takiej wielkosci, aby

wszystkie truskawki znalazty miejsce obok siebie (dzieki temu truskawki bedg staty pionowo, nawet
woéwczas, gdy zmiekna.) Grill przygotowaé do grillowania metodg bezposrednig w wysokiej
temperaturze.

. Truskawki wyja¢ z miski i utozy¢ na nattuszczonej formie, ciasno obok siebie czubkami do gory.

Sokiem z miski polac truskawki.

Truskawki grillowa¢ metodg bezposrednig w wysokiej temperaturze przy zamknietej pokrywie przez
8-12 minut, az na soku pojawig sie pecherzyki powietrza, a truskawki zaczng nieco opadac. Czas
grillowania moze byc¢ bardzo rozny w zaleznosci od wielkosci, gatunku i stopnia dojrzatosci truskawek.
Dlatego nalezy obserwowac owoce i zdjgc je z grilla, zanim catkowicie zmiekna.

. Sok tworzgcy sie w formie nabrac tyzkg i polewac nim truskawki, aby pozostaty wilgotne. Studzic¢

truskawki przez 5 minut, potem utozyc je na lodach w catosci lub pokrojone w ¢wiartki.
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