Ciasto czekoladowe - przepis na deser
z grilla

Skiadniki

370g masto
500g Gorzka czekolada
550g Cukier

170g Maka tortowa

6 duzych ja

Przygotowanie:

1.

Rozpoczynamy od potgczenia masta i czekolady. Oba sktadniki wktadamy do aluminiowej tacy |
uktadamy na grillu na niskiej temperaturze. Nie uzywamy w tym wypadku ognia, poniewaz nalezy
uwazac, aby nic nam sie nie przypalito. Masto z czekoladg powinno stworzy¢ gtadkg mase.

. W miedzyczasie do miski dodajemy jajka oraz cukier. Catos¢ ubijamy trzepaczka. Kiedy sktadniki sie

potgczg, dodajemy make i ponownie doktadnie mieszamy. Do powstatej masy powoli wlewamy
rozpuszczong czekolade z mastem i zndw — mieszamy. W ten sposob otrzymujemy gotowg mase do
wypieku.

. Czekoladowg mase wylewamy na blaszke wytozong papierem do pieczenia i uktadamy na grillu na

strefie posredniej. Kurki grilla bezposrednio pod ciastem sg wytgczone, z kolei dwa skrajne kurki sg
ustawione na maksymalng temperature. Zamykamy pokrywe grilla.

. Kazdy, kto jadt kiedykolwiek ciasto czekoladowe, wie, jak cudownie smakuje lekko ptynny srodek. Nam

rowniez zalezy na tym, aby nasze ciasto byto wilgotne w srodku i dobrze przypieczone z wierzchu.
Warto wspomniec, ze ciasto pieknie wyrasta pomimo tego, ze nie dodaliSmy ani grama drozdzy i
proszku do pieczenia.

. Gwarantujemy, ze takiemu deserowi nie oprze sie nikt, a juz na pewno zaden fan czekolady. Ciasto jest

pyszne samo W sobie, mozna je serwowac w potgczeniu z lodami lub bitg Smietang. Koniecznie
wyprobuijcie!
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