Przepisy na dania z grilla Weber -
klasyczny cheeseburger

Skiadniki

650g Mielona wotowina

2 tyzeczki biatej cebuli pokrojonej w kostke
2 t{yzeczki ketchupu
1 tyzeczka musztardy Dijon
Y2 tyzki sosu Worcester
Y2 tyzki suszonego oregano
Gruboziarnista sol morska
Czarny pieprz
Butki do hamburgerow
2 t{yzkimasta

180g Sercheddar w plastrach

4 liscie sataty
60g Korniszony pokrojone w plasterki

Przygotowanie:

1.

Sktadniki na kotlet wtoz do duzej miski i powoli zmiksuj je z potowg tyzeczki soli i potowa tyzeczki
pieprzu. Zmocz dtonie, a nastepnie uformu;j 4 luzne kotlety, grube na 2,5 cm, o srednicy 10 cm. Do
formowania burgerow mozesz uzyc takze specjalnej prasy do burgeréw.

Nie dociskaj miesa zbyt mocno, poniewaz po grillowaniu stanie sie twarde. Za pomocg kciuka lub
odwrotnej strony tyzeczki do herbaty zrob wgtebienie o srednicy ok. 2,5 cm na srodku kotleta. Dzieki
temu kotlety nie wybrzuszajg sie podczas grillowania i sg rowno wypieczone.

. Do czasu rozpoczecia grillowania umiesc kotlety w lodéwce. Przygotuj grill do grillowania metodg

bezposrednig w temperaturze 200 = 260 stopni C. Wyczysc ruszt do grillowania za pomoca szczotki.
Posyp kotlety solg i pieprzem po obu stronach i posmaruj butki mastem.

. Grilluj kotlety metodg bezposrednig, w sredniej lub wysokiej temperaturze, az bedg srednio wypieczone.

Obréc¢ tylko raz (jesli pojawig sie ptomienie, przez chwile grilluj kotlety za pomocg metody posredniej).

. Dwie minuty przed koncem grillowania, potdz na kazdym kotlecie plasterek sera. Minute przed koncem

grillowania potoz na grillu przekrojone butki do hamburgeréw. Pomiedzy potowki butek wiéz 1 lis¢
sataty, 1 kotlet, 1 korniszon, dodaj ketchup.

; ‘ZJQ;? Zobacz réwniez inne przepisy na: www.grill360.pl


https://decofire.pl/prasa-do-burgerow-enders-8813
https://decofire.pl/grill-ogrodowy/akcesoria/pielegnacja

