Grillowana lemoniada

Sktadniki

kilka duzych cytryn
szklanka brgzowego cukru
4 szklanki wody
4  szklankilodu

Przygotowanie:

1. Cytryny umyj i pokrdéj na plastry. Posyp je cienkg warstwg cukru z obu stron. Tak przygotowane owoce
potdz na grilla i poczekaj okoto 5-10 minut, az cukier sie skarmelizuje (cytryna zmieknie i pusci sok).

2. Zdejmij cytryny z rusztu i odstaw na okoto 10 minut. Wycisnij sok z grillowanych owocow do dzbanka,
dodaj cukier i kilka plastrow Swiezej cytryny. Zalej to wodg mineralng i dodaj 16d. Mieszaj az do

rozpuszczenia sie cukru.

3. Lemoniade serwuj na zimno. Przed podaniem najlepiej jg schtodzi¢ przez okoto godzine w loddwce.
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