Rolowany boczek z rozna ze sliwka

Sktadniki

boczek

szatwia

cebula czerwona
sliwki suszone
cukier

papryka wedzona
chilli

czgber

pieprz biaty
czosnek

Przygotowanie:

1. Suszong sliwke, czerwong cebule i szatwie siekamy.

2. Boczek solankujemy przez catg noc. Nastepnie przygotowujemy go do rolowania (mozna go przecig¢
na pot i odkroi¢ kosci).

3. Cukier, chilli, papryke wedzong, czgber, pieprz biaty i czosnek mieszamy ze sobg i posypujemy mieso.
Na boczku uktadamy posiekang sliwke suszong, cebule czerwong i szatwie. Mieso zwijamy i wigzemy

sznurkiem.

4. Rolade nabijamy na rozen i wktadamy na grilla. Catos¢ pieczemy okoto 2 godzin. Po tym czasie boczek
zdejmujemy z rusztu i rozna, przecinamy sznurek, a mieso kroimy na grube plastry.
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