Ser z grilla w ziotach z grzanka
chlehowa

Skiadniki

250g sera halloumi lub inny z krowiego mleka
200g pomidorki koktajlowe
garsc kolendry
1 tyzka miodu
1 limonka
100 ml  oliwy
ziota satatkowe do marynaty (suszone)
1 zgbek czosnku
bagietka lub chleb

Przygotowanie:

1. Ser marynujemy przez 30 minut w marynacie z oliwy i ziot satatkowych.

2. Przygotowanie marynowanego sera z grilla zaczynamy od grillowania pomidorkéw koktajlowych do
momentu, az skorka sie zarumieni i popeka. Warzywa zostawiamy do ostygniecia, kroimy je na wieksze
kawatki, siekamy kolendre i dodajemy odrobine marynaty spod sera.

3. Kolejnym etapem przygotowania grillowanego sera z grzankami jest posiekanie zgbku czosnku i
skropienie catosci sokiem z potowy limonki. Dodajemy tyzke miodu i doprawiamy solg i pieprzem. Oto

salsa do marynowanego sera z grilla.

4. Grzanki smarujemy oliwg i zrumieniamy na ruszcie. Ser grillujemy po minucie z kazdej strony. Uwaga!
Bardzo szybko sie topi. Marynowany ser z grilla uktadamy na grzankach. Dekorujemy salsg i gotowa.
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